
Śniadania
(serwujemy do godziny 1200)

  1.   Jajecznica do wyboru(zestaw śniadaniowy):  na maśle
lub z boczkiem, pomidor, ogórek, szynka, ser, masło,
pieczywo.

  36zł

  2.   Ciabatta podana na ciepło z łososiem wędzonym
mozzarella i sosem aioli z dodatkiem marynowanej
rzodkiewki i rukolą

  39zł

  3.   Ciabatta podana na ciepło z szynką cotto mozzarella i
pesto pomidorowo –paprykowym z dodatkiem
marynowanej rzodkiewki i rukolą

  39zł

Przystawki

  1.   Kalmary panierowane z sosem Aioli   38zł

  2.   Sajgonki  z pieczonym dorsze,, krewetkami koktajlowymi,
surimi i warzywami podane z sosem sweet chilli mayo
(3szt)

  39zł

  3.   Krewetki na winie w sosie mango – marakują z nutką
chilli i czosnku, podane z pieczywem (7szt)

  54zł

Zupy

  1.   Rosół  na kurze z makaronem jajecznum, dopełniony   26 zł



pietruszką 

  2.   Pikantna zupa rybna z kawałkami ryby, podana z
serkiem Mascarpone, świeżym koperkiem i bagietką

  36 zł

Dania Mięsne

  1.   Pierś z kurczaka w panierce parmezanowej, podana na frytkach z
surówką colesław i sosem Aioli

  54 zł

  2.   Tradycyjny schabowy podany z duszona młodą kapustą z boczkiem
i koperkiem z dodatkiem smażonych ziemniaków w oliwie
czosnkowo ziołowej.

  56 zł

  3.   Stek z karkówki  souse vide podany na ryżu z warzywami oraz
sosem ziołowo limonkowym z nutką chrzanu i surówką z kapusty
kiszonej i kapusty czerwonej, cebuli, jabłka i kopru

  64 zł

  4.   Grillowane żeberka BBQ podane na smażonych ziemniakach w
oliwie czosnkowo-ziołowej oraz surówka Colesław

  72 zł

Dania Rybne

  1.   Dorsz smażony na patelni podany na frytkach z surówką z kapusty
kiszonej i kapusty czerwonej, cebuli, jabłka i kopru oraz sosem aioli

  69 zł

  2.   Halibut podany z masłem czosnkowym na smażonych ziemniakach
w oliwie czosnkowo ziołowej z surówką colesław

  68 zł



  3.   Sandacz w śmietanowym sosie z zielonej cebulki podany na ryżu z
warzywami z surówką z kapusty kiszonej i kapusty czerwonej, cebuli,
jabłka i kopru

  68 zł

  4.   Łosoś pieczony podany na ryżu z warzywami z dodatkiem sosu
ziołowo-limonkowego i surówką Colesław

  72

Sałatki i dania wegetariańskie

  1.   Sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem z grillowanym
kurczakiem pomidorkami koktajlowymi,parmezanem ,ziołowymi
grzankami

  44 zł

  2.   Sałatka z grillowanym Hallumi  marynowaną rzodkiewką,
pomidorkami koktajlowymi, pesto pomidorowo-parykowym
płatkami truskawki i sosem limonkowo ziołowym 

  46 zł

Makarony

  1.   Makaron w sosie śmietanowym z łososiem wędzonym
pomidorkami koktajlowymi i świeżym koprem

  58 zł

  2.   Makaron z pesto paprykowo pomidorowym , szynką Cotto
marynowana rzodkiewką, oliwkami i mozzarelą

  54 zł

Zestawy dla dzieci



  1.   Polędwiczki z kurczaka w panierce podawane z frytkami,
ketchupem i surówką z marchewki

  35 zł

  2.   Paluszki rybne z dorsza podawane z frytkami, ketchupem i surówką
z marchewki

  39 zł

Dodatki

  1.   Pieczywo   8 zł

  2.   Surówka Colesław   12 zł

  3.    Surówka z kapusty kiszonej    12 zł

  4.   Surówka z marchewki   12 zł

  5.   kapusta zasmażana  z boczkiem i dodatkiem koperku   15 zł

  6.   Frytki   20 zł

  7.   Ziemniaki smażone w oliwie czosnkowo -ziołowej   18 zł

  8.   Ryż z warzywami   22zł

Desery
Lista alergenów jest dostępna w restauracji



  1.    Pucharek lodowy  z owocami i bitą śmietaną.   30 zł

  2.   Domowa szarlotka (na ciepło)  z gałką lodów waniliowych.   30 zł

  3.   Deser sezonowy zapytaj obsługi :)   30 zł

Napoje

  1.   Coca-Cola, Coca-Cola zero, Fanta, Sprite, Kinley 250ml   14zł

  2.   Kropla Beskidu NG/GAZ 330ml/750ml   9/16 zł

  3.   Cappy grejpfrut, multiwitamina, czarna porzeczka, jabłko, pomarańcz
- 250 ml

  12 zł

  4.   Fuze Tea cytrynowa, brzoskwiniowa - 250 ml   14 zł

  5.   Burn 250ml   18 zł

  6.   Sok świeżo wyciskany pomarańcz 200ml   22 zł

  7.   Lemoniada sezonowa 0,4l   21 zł

  8.   Lemoniada klasyczna 0,4l   21 zł

  9.   Mojito Bezalkoholowe 400ml   26 zł



  10.   Mocktail peach Sunrise sok brzoskwiniowy, Sprite, Grenadyna, Lód
400ml

  24 zł

  11.   Napój imbirowy 200ml   19zł

Napoje gorące

  1.   Espresso   11 zł

  2.   Kawa biała/czarna   15 zł

  3.   Herbata Ceylon, Earl Gray, Zielona, Owocowa, Miętowa   14 zł

  4.   Gorąca czekolada z bitą śmietaną   18 zł

  5.   Cappuccino   16 zł

  6.   Caffe Latte   18 zł

  7.   Espresso doppio   19 zł

  8.   Latte z syropem   20 zł

  9.   Herbata z rumem 20ml rumu   22 zł

  10.   Herbata marokańska (dzbanek 500ml)   24 zł



  11.   Kawa mrożona   23 zł

  12.   Espresso tonic   21 zł

  13.   Ice Orange espresso   24zł

Piwo

  1.   Żywiec 0,33l nalewak   15 zł

  2.   Żywiec 0,5l butelka/nalewak   18 zł

  3.   Żywiec Białe, Porter 0,5l butelka   20 zł

  4.   Warka Strong 0,5 l butelka   17 zł

  5.   Warka Radler cytrynowa 0 % 0,5 butelka   17 zł

  6.   Heineken 0,25 nalewak   16 zł

  7.   Heineken 0,5l butelka/nalewak   20 zł

  8.   Corona Extra  0,33l butelka   19 zł

  9.   Sopockie Plażowe Pilsner 0,5l butelka   22 zł

  10.   Sopockie Portowe Lager 0,5l butelka   22zł



  11.   Sopockie Festiwalowe American India Pale Ale 0,5l butelka   23 zł

  12.   Sopockie Kurortowe Witebier 0,5l butelka   23 zł

Piwo bezalkoholowe

  1.   Warka Radler cytrynowa 0,5l butelka   17 zł

  2.   Haineken 0% 0,5l butelka   18 zł

Wina białe

  1.   El Molo Vin de Pays Blanc Reserve Kraj: Francja Region:
Langwedocja Szczepy: Sauvignon Blanc Sugestie kulinarne sałaty,
drób, 12,5 cl/75cl

  16 zł / 80zł

  2.   Pinot Grigio delle Venezie biologico I.G.T Kraj: Włochy Region:
Veneto Szczepy 100% Pinot Grigio Sugestie Kulinarne: lekkie sałaty,
aperitif 12,5cl/ 75 cl

  22 zł/ 125 zł

  3.   Quiet Life Chardonnay Kraj Australia Region: South Eastern Szczep:
100% Chardonnay Sugestie kulinarne/ owoce morza, ryby 12,5 cl/ 75
cl

  20 zł/ 120 zł

  4.   Riesling Hochgewächs Feinherb (półwytrawne) Kraj: Niemcy
Region: Rheinhessen Szczepy: 100% Riesling Sugestie Kulinarne:
aperitif, ryby słodkowodne 12,5cl/ 75 cl

  200 zł



  5.   Curly Sheep Sauvignion Blanc New Zeland 75cl   160 zł

  6.   Curvos Eary Harvest  (półsłodkie) Kraj: Portugalia Region: Vinho
Verde Szczepy: Loureiro, Trajadura, Sugestie Kulinarne: Białe mięso,
desery 12,5cl/ 75 cl

  22 zł / 125 zł

Wina czerwone

  1.   El Molo Vin de Pays Rouge Reserve Kraj: Francja Region:
Langwedocja Szczepy: Syrah, Merlot Sugestie kulinarne: sery,
grillowane mięsa 12,5cl/75 cl

  19 zł/ 110 zł

  2.   I Muri Primitivo IGP Kraj: Włochy Region: Puglia Szczepy: 100%
Primitivo Sugestie Kulinarne: grillowane mięsa, makarony, wytrawne
desery, pasta, 12,5cl/75 cl

  22 zł/ 120zł

  3.   Portillo Malbec Kraj: Argentyna; Region: Mendoza Szczepy 100%
Malbec 75 cl

  140zł

Wina musujące

  1.   Cava segura Viudas Brut Reserva 12,5cl/ 75 cl   19 zł/ 105 zł

  2.   Cava segura Viudas Brut Rose 12,5cl/75 cl   19 zł/ 105 zł

  3.   Cava segura Viudas Demi Seco Reserva 12,5cl/75 cl   19 zł/ 105zł

  4.   Mionetto Prosecco DOC Treviso brut 75cl   100zł



Drinks

  1.   Cosmopolitan   38 zł

  2.   Mojito   38 zł

  3.   Cuba Libre   37 zł

  4.   Aperitivo Spritz   39 zł

  5.   Piniacolada   40 zł

  6.   Porn Star   40 zł

  7.   Negroni   38 zł

  8.   Bellini   37 zł

  9.   Hugo   38 zł

  10.   Long Island   48 zł

Wódki

  1.   Finlandia Classic 40ml/750ml   16 zł/220zł



  2.   Żubrówka Bison Grass 40ml   15 zł

  3.   Soplica smakowa 40ml   15 zł

  4.   Żołądkowa Gorzka Tradycyjna, Miętowa 40ml   15 zł

  5.   Beluga 40ml/750ml   29zł/500zł

Brandy&Cognac

  1.   Martell V.S. 40ml   36zł

  2.   Metaxa 5* 40ml   22 zł

  3.   Hennessy V.S. 40ml   35 zł

Rum

  1.   Havana Anejo 3 40ml   23 zł

  2.   Sailor Jerry 40ml   24 zł

  3.   Havana 7 Y.O. 40ml   25 zł



Whiskey/Whisky

  1.   Jameson 40 ml   23 zł

  2.   Jack Daniel’s 40 ml   23 zł

  3.   Chivas Regal 12 Y.O. 40 ml   25 zł

  4.   Glenfiddich Reserve 12 Y.O. Single Malt 40 ml   36 zł

Gin

  1.   3CITY 40ml LOCAL BRAND   30zł

  2.   3CITY Cucumber Pink + tonic drink   42 zł

  3.   3CITY sea buckthorn + tonic drink   44

Tequila

  1.   Olmeca Blanco 40ml   20 zł

  2.   Olmeca Gold 40ml   21 zł



Aperitive

  1.   Cinzano Bianco 100ml   15 zł

  2.   Cinzano Rosso 100ml   15 zł

  3.   Cinzano Dry 100ml   15 zł

  4.   Campari 40ml   15 zł

  5.   Mionetto Aperitivo 40ml   18 zł

Shots

  1.   Wściekły Pies 40ml   20 zł

  2.   Marakuja shot 40ml   22 zł

  3.   Ice shot 40ml   22 zł

Likiery

  1.   Jegermeister 40ml   20 zł



  2.   Bailey’s 40ml   20 zł

  3.   Cointreau 40ml   25 zł
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