
PRZYSTAWKA:

• Śledź po tatarsku na rukoli z dresingiem z pieczonych pomidorów.
• Polędwiczka wieprzowa w cieście francuskim ze szpinakiem, na musie z sera wędzonego.

ZUPA:

• Pikantna zupa z łososia pachnąca ziołami.
• Zupa-krem ze szparagów w towarzystwie kurek.

DANIA OBIADOWE:

• Pierś z kaczki w towarzystwie karmelizowanej gruszki/zapiekanka ziemniaczana/
carpaccio z buraka.
• Pieczony łosoś pod pierzynką sosu z krewetek na zielonym puree ze szpinaku/
mix sałat z marynowaną czerwoną cebulą.

DESER:

• Sernik o smaku mango z konfiturą z chili i limonki.
• Tarta z gruszkami i z sosem waniliowym.

KOLACJA:

• Sałatka fusilli z pikantnym pepperoni/żółtym serem i kolędrą.
• Sałatka cesarska z kuczakiem i grzankami.
• Śledzik na ostro w paprykowej salsie.
• Marynowana szynka nadziewana warzywami.
• Deska serów (4x rodzaje).
• Mix tortilli (warzywa/kurczak/łosoś).
• Dipy (sos tatarski/z wędzonej papryki/musztardowy/jalapeno).
• Strogonoff.

PROPOZYCJA MENU 
NA PRZYJĘCIE URODZINOWE


